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Sosyal medyada veya gida
sektorunde sinirli sayida
karsimiza c¢ikar.
Yeme-icme sektorunde
dusuk yayginhga sahiptir.
(LUks lezzetler ve sokak
yemekleri)

Orta duzeyde farkindaliga sahiptir
ancak sosyal medyada

hizla populer olur.

Bagimsiz restoranlarda, pop-
up'larda ve sokak yemeklerinde
yaygin goruludr.

Yemek severlerin yuksek
farkindaligina sahiptir.

Yuksek kaliteli perakende satis
noktalarinda yeni tanitilan Urdnler
olarak sikgca gérulur.

Cida dergilerinde ve ana akim
medyada yer alir.
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

Sut drunleri+: Yogurt, cheesecake, krem peynir
Turuncgiller: Limon, pomelo, yuzu, kan portakali

Ciceksi & Bitkisel: Feslegen, kiraz cicegdi
Topraksi: Matcha, hojicha, soba cha
Tropikal: Hindistancevizi, guava
Meyveler: Cilek, kiraz, erik, ahududu, lici

Bir sunum kabinda katmanli set halinde;
kekler ve cheesecake'ler

Zincir restoranlarda ve alisveris
merkezlerinde elde atistirmalik olarak

Donut ve kruvasan icinde tatli dolgusu olarak
Pastane Urunlerinde antre tatli, petifur olarak

Waffle ve pankeklerde sos olarak

PROFESSIONAL.







NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?
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Pandan, matcha, fistik ezmesi, mor patates ve
karabugday ile pisirilerek

Kopukld krema, yogunlastirilmis sut, fistik ezmesi-&
recel, marka sekerlemeler, sut kremasi, meyveler,
surulebilir cikolata, akcaagag surubu, cheesecake
ile doldurulmus veya kaplanmis sekilde

Smores, odun atesinde waffle, mochi waffle, taiyaki
glibi tathlarla harmanlanarak

BAEESD ~

Croffle, puffle, wonut (waffle donut), wafflecake
gibi hibrit formlarda

Cubukta, bubble waffle, waffle sandvicler gibi
elde tasinabilir turlerde

Cheesecake ile doldurulmus sandviclerde
icecekler ve diger tatllarda ekstra lezzet olarak
Dip soslar icin mini boyutlarda




J sunuyor. Kah
karisimindan olusan ve
harmanlanan bu lezzet, cagdas tatlar ve alkollt
iceceklerle yeni versiyonlar olarak karsimiza cikiyor
ve herkes icin erisilebilir hale geliyor.

Kanallar: Trend Gelisimi:
- Kafeler Ana Akim Olmak Uzere

 FInn&Pastane |
. Casual
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

#DAHA FAZLA LEZZET

Asya esintili: siyah susam, matcha, li¢i, pandan jolesi,
kirmizi fasulye ezmesi, miso

Akollu icecek dokunusu: sake, Amaretto, Kahlua,
Cointreau

Ekstra lezzetler: hurma, antep fistigi, portakal
kabugu rendesi, limon

Kahve secenekleri: soguk demleme, yoresel kahveler

#DAHA COK FORM

Pastane urunlerinden ilham alan formlar: donutlar,
mille krep pasta, tartlet, muzlu kek, dolgulu pasta,
croffle ve choux pastasinda sos olarak

Paket servisler: Tek kisilik porsiyonlar halinde
Trend olan versiyonlar: Mille krep pasta, dolgulu
hamur isleri

Hibrit tatlilar: tiramisu Bask cheesecake, New York
cheesecake, tiramisu krem brule tart, 'tiramichoux’
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NASIL
YENIDEN'
KESFEDILIYOR?

# DAHA FAZLA LEZZET

Tuzlu yorumlar: 6rnegin; krem brule pizza

Asya aromalari: matcha, susam, yuzu

Kabuklu yemisler: findik, antep fistigi

Mevsimsel lezzetler: misir, balkabagi

Krema: Antep fistigl, matcha, yuzu, limon, misir, pralin,
mMuz, tarcin, portakal, siyah susam, cilek, safran, Earl Grey
Ekstra lezzetler: cilek, boégurtlen, ahududu, esmer seker,
huacatay (Peru kadife cicegi), mango, kayisi, yaban
mersini, findik

# DAHAFAZLAFORM

Geleneksel: kasede sunum, cam Urunler icinde servis
icecek olarak; krem brule frappesbrule soslu sutlt cay
Tath karisimi: banoffee iced creme brule tart, Fransiz
tostu, cheesecake, tartlar

Elde tasinabilir: donut, cronut, makaron, tatlisandwvic

PROFESSIONAL.







NASIL
YENIDEN
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KESFEDILIYOR? -

ic dolgu olarak: markali ekmekler, targlrlh t%iqyaéif;: o~ ey
krem peynir, recel - s
Ust malzeme olarak stt Urlnleri: kaymak, krem
peynirli kKrema 4

Ekstra kitir dokular: sekerli cevizler, kurabiye

parcalari, makademya, kraker, karamelli patlamis
misir |
Asya esintili dolgular: miso karamel, ube receli, tuzlu
yumurta sarisi, pandan, kaya receli

Orta Dogu lezzetleri: challah ekmegi, babka, IakSne,
hurma receli, kunefe &. ; '. ,.

Alternatif ekmekler: challah, babka, shokupan
Paylasmalik lezzetler; 6rnegin Fransiz tostu

atistirmaligi, dip soslar icin kucuk atistirmaliklar
Global tatlar:.To.rrija (baharatl sut, yumurta ve
balla islatiimis szaI;fnlg, ekmek), Shibuya, Bostock




LU MER

e inis ¢ikish bir seyir izlese
ik bir limon ve beze
e'ler, dolgulu
onunu

PROFESSIONAL.
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

e Alternatif turuncggiller: yuzu, misket limonu,
carkifelek meyvesi

e Ciceksive bitkisel: biberiye, rezene, lavanta,
papatya

e Beze: tutstulenmis/kavrulmus, otlarla
aromalandirilmis

e Eslestirmeler: ahududu, yaban mersini, seftali,
cilek, cikolata

e Kilasik turtalar ve tartlar

e Harmanlanmis; orn. katilastirilmis form, ic
dolgular, shake'ler

e Yeni dokunuslar: cheesecake, kurabiye,
blondie

e Pastane Urunleri: orn. Tath antreler & petifurler

e Elde tasinabilir formlar: 6rn. cupcake, waffle
kulahi, tartlet

e Kaplama ve ici dolgusu: 6rn. donut, waffle, ( IuGStle

croffle - PROFESSIONAL,







NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

Amerikan lezzetleri: Fistik ezmesi ve recel,
s'more’lar, balkabagi aromasi, sakiz

Topraksl: malt, ube, kahve, matcha, Earl Grey,
siyah susam

Meyveler: yaban mersini, bégurtlen, haskap,

: bi ye, gul, kiraz cicegi, kakule
er: findik, badem, antep fistigi

ut Urg'_r:leri: cheesecake, krema, krem peynir

Kurabiye: cheesecake,cikolata,yaglh krema
W affle: cikolatali 'wafflewich', soslu waffle

dondurma

Soslanmis: cikolata, kahvaltilik gevrek, findik
Farkli sicakliklar: Cikolatali dorayaki tost,

kizarmis brioche krem catalan
Diger taban alternatifleri: Taco, brownie,

bIondle donut, makaro\hcrem%‘»b’gkléva fk
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populerligini dondurulmus versiyonuna borclu olsa da,
artik Mochi'nin kizartildigini gormek mumkun. Hatta
diger tatli ve iceceklerde lezzet artirici olarak; kruvasan
ve tartlarda ise dolgu olarak kullanildigini da
goruyoruz.

Kanallar: Trend gelisimi:

e Kafeler Hizla Gelisen

e Benzin
& ( . . istasyonlari
B P 8 R e Catering

(Nestie
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

# DAHA COK LEZZET

Asya esintili: matcha, hindistan cevizi, taro, siyah
susam, ube

Tath esintili: cilekli cheesecake, tiramisu, kirmizi
kadife pasta, havuclu kek

DAHA COK FORMAT

Dolgu olarak Mochi: 6rnegin donut ve tartlar
Ust malzeme olarak Mochi: sutlu cay, cember
kruvasan, yumurta kremali tart, croffle

Derin yagda kizartilmis

20



E] SUFLE PANKEK

Japonya'dan gelen bu yastiksi yumusak krepler
(yumurta aki ve sekerle yapilir), hafif dokulari ve
dusuk seker oranlariyla bir sonraki vazgecilmez
lezzet olmaya aday. Satis noktalari bu yumusak
katmanlari  recel, aromali krema ve balla
dolduruyor ve sandvi¢c formunda sunuyor. Asyali
kafeler ve tathh dukkanlari bu trende onculuk

yaplyor.

Kanallar Trend Gelisimi
Hizla Gelisen

'

. Kafeler

(Nestie

PROFESSIONAL.
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NASIL
YENIDEN

KESFEDILIYOR?

# DAHA COK LEZZET

Sos: krema, bal, recel, tereyagi, surulebilir
sekerleme, akcaagacg surubu

Dokulu Ust malzemeler: ezilmis findik,
tutsulenmis brule tarzi

Asya esintili: boba, pandan kremasi, yuzu
receli, adzuki fasulyesi, siyah susam kremasi

DAHA COK FORM

Yemekte: soslarla birlikte Ust Uste katmanlar
olarak servis edilir

Hareket halindeyken: érn. doldurulmus
sandvic¢ olarak servis edilir

Harmanlanmis pankek hamuru: 6rn.matcha
Porsiyon yaninda ek sos olarak servis edilir;
ornegin tereyag, tuzlu karamel, cikolata
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I1S'MORES

Iki kraker arasina konulan tatsulenmis ma oV ve
cikolatadan olusan Kuzey Amerika kamp ate Sigi
S'mores, pek cok farkli formata uygulaniyor. Krakerlerin
yerini kimi zaman waffle, donut, kurabiye ya da hamur
isleri ahyor, kimi zaman igilebilir tathlara, unlu
mamullere ve 6zel gun pastalarina uygulaniyor. Smores,
|Uks restoranlardan gundelik fast food restoranlarina ve
bufelere kadar menulerde kendine yer buluyor. En

sevileni cikolata olsa da yeni lezzet denemeleri heyecan
yaratiyor.

Kanallar Trend gelisimi
Kafeler Hizla Gelisen
Firin &
Pastaneler
Bufeler

(Nestie
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

DAHA COK LEZZET

e Elde tasinabilir: cubuklarda, kapkeklerde
e Firin & Pastane Urunleri: kruvasanlar, ozel

gun pastalari, hibrit tarifler,

e turtalar, kurabiyeler

e Kafe & restoranlar: waffle, krep, donut,
brownie, cheesecake

e igilebilir formlar: 'sivi s'more', milkshake,
kahve,icilebilir cikolata

e Farkli dokular :Marshmallow merkezli
cikolata ganajli kek, kraker kapli s'mores
cubuklari,

e ortasli yumusak kurabiye

e Farkli sicakliklar: Soguk cikolatali icecek,
sicak, s'mores latte

e Ust malzeme olarak: icecekler, hamur isleri,
kekler, mochi donut, kokteyller, Fransiz tostu,
waffle taco




% ] YENIYORUMUYLA
“BANOFFEE PIE”

Bu tath ve lezzet kombinasyonu Avustralya, ingiltere ve
Brezilya'da hayli ses getiriyor.

Tuketicilerin rahatlik arayisindan yola ¢ikan banoffee pie,
nostaljik duygulara hitap ediyor. Lezzet gelistiricileri, sut
karameli ve miso ile klasik karamel bazini cagdas bir
dokunusla yukseltiyor. Milkshake'lerden profiterollere,
kruvasanlardan waffle'lara kadar banoffee, turtanin
Otesinde yeniden kesfediliyor.

Kanallar Trend maturity:
. Kafeler Emergent

- Zincir restoranlar /
« Benzin istasyonlari

- FSR

(Nestis

PROFESSIONAL.
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NASIL
YENIDEN
KESFEDILIYOR?

#DAHA COK LEZZET

Kabuklu kuruyemis: findik feuilletine, antep fistigu,
macademya

Karamel 2.0: Sut karameli, koji karamel, miso

tuzlu karamel, Lotus Biscoff sos, rom surubu ile
pisirilmis karamel

Ek katmanlar: Pandispanyaya bir saygi durusui;
ornegin cilek

# DAHA COK FORM

Elde tasinabilir: donut, Danimarka ¢oéregi, kruvasan,
cruller

Hibrit tarifler: banoffee crumble, trifle, muz kremali
profiterol

icecekler: milkshake, frappe

Gelistirilmis kremalar: vanilyali cirpilmis,
mascarpone, pastaci kremasi

Ust malzeme: karamelize muz, tuzlu karamel
kirintilari, bal petegi

Formatlar: waffle, dolgulu kruvasan, Fransiz tostu,
Danimarka ¢oregi

Kahvaltidan ilham alan malzeme ve soslar,
orn.kakaolu granola, kruvasan, bal, pastirma
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NASIL YENIDEN
KESFEDILIYOR?

Trend tatlar: siyah susam, matcha, limon;
gianduja, s'mores =

Dokulu Ust malzemeler: mgéhi, findik, bal
petegi, antep fistigi ,

Ust malzeme ve i¢c dolgu olarak markali

sekerler

Elde tasinabilir tek porsiyon

Tartlar icin taban , \
Yuvarlanmis ve sosa batirilmis: dogranmis Antep
fistigl, bal petegi parcalari, karamelize patlamis
misir T\

-~ (Nestie

PROFESSIONAL.




YEREL NESTLE PROF
TEMSILCINIZLE ILETISIN

BU RAPORDAKI FOTOGRAFLAR YA KENDI BUNYEMIZDE GELISTIRILMIS YA DA BIRLIKTE CALISTIGIMIZ STOK GORSEL TEDARIKCILERIMIZDEN LISANSLANMISTIR.
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